RheinHotel

welthnachten 2022

FEXXEXEXEXEXEXEXXXXXXEXEXXEXXXXX XX

Liebe Gliste, flr Welhnachten 2022 bieten wir thnen nachfolgende
wethnachtsessen fitr Ste und thre Giiste an:

Heiligabeno — wethnachtliches Menit mit 2 Hauptgingen zur Auswahl

1. unol 2. Welhnachtsfelertag - Festtagsmenit wit Vorspelsenbiiffet,
verschiedene Hauptgliinge wnd Desserts zur Auswahl.

Wir frewen uns auf thre Tischreservierung per Email/Telefon!

unsere Offnungszeiten/Kiiche:

Tag Mittags Abends
Helllgabend, 24 .12.2022 18-20 Uhr
1. Felertag, 25.12.2022 12-15 Uhr 18-22 Uhr
2. Felertag, 26.12.2022 12-14 Uhr 17-21 Uhr

Maximale Tischgribe 12 Giiste

Mewni Hetliogbend / 24.12.2022

Vorspelse wethnachtssuppe
Hauptgang zur Auswahl Rhelnischer Sauerbraten
mit Rotleohl und Klisew

oder
Zanderfilet mit Marktgemiise uno
Pastinakenpiiree
Dessert Toblerone-Orangen-Parfait
Prels pro Person 24,50 EUR

Rhelntotel ARTE, Rhelnallee 2, Remagen
Tel. 02642/308 233 0 nfo@vhelnhotel-arte.de, www.restauwrant-arte.de

Giltlg vom 24 12. bis 26.12.2022 / Anderungen vorbehalten



mailto:info@rheinhotel-arte.de
http://www.restaurant-arte.de/

RheinHotel

Menikarte Wethnachtem 2022

Menlt Welhnachtstaoe 25/26.12.20202

Vorspeisenbiiffet
(bitte bedienen Sie sich am Bitffet)

Vitello Tonwnato

Medliterranes Gemiise

Geflillte Creperoulade mit Gans wundl cmmbee%g
Rindercarpaceio und Sicbkartoffelearpaceio
Gebackener Camenbert mit Prelselbeeren

Feldsalat mit marinierten Kitrbis und Cherry-Tomaten
Geflillte Champlgnons

Gebelzter Orangen-Lachs mit karamelisierter Avocaoo
Lachs-Terrine

Rote Bete Suppe mit Holunder

Roastbeef wit Johannichbeersauce

waldpilzsalat

Taboule (erfrischender, Libanesischer Salat aus Petersilie und Bulgur)

Liebe Giiste, bitte haben Sie verstiindnis dafitr, dass unser Service kelne Anderungen
der Menlizusammenstellung oder Meniianderungen annehmen Rann. Vielen Dank!

Gesetzlicher Hinwels: n unserem Angebot Rinnen Zutaten und Stoffe enthalten sein,

die Allergien und Lebensmittelunvertriiglichikeiten auslisen Rnmnen. Elne Liste Rann
auf Wunsch gerne elngesehen werden. Bitte sprechen Sie wnseren Service an.

Giltlg vom 24 12. bis 26.12.2022 / Anderungen vorbehalten




RheinHotel

Hauptglinge zur Auswahl

Rosa gebratener Hirschritcken nuf Mandelwirsing, Rote Bete uund
Haselnuss-sSpitzle
‘surf § Turf” vom Katbsfilet mit Garnele auf gebackenem
Wirzelgemise mit Mojo-Verde, Kartoffel-Gratin undl
Portwelnschalotten
Duett vom Lachs unol Seeteufel auf Kriuter-waldpilziisotto mit
conflerten Tomaten unod Safranschaum

vegetarisch
Kartoffel-Strudel mit gebratenen Kriiutersattlingen, Gemiise vom
Markt, conflerten Tomaten und Bechamelsauce

Desserts zur Auswahl
Leblkuchen-Mousse auf Zimtkirschen
Orangen-Crevme bruleé mit Limetten-Zabatone uno Obst

Gebackener Bratapfel wit vanille-Sauce unol Els
Zimt Panna Cotta walt Plnlenkern-Karamelsauee

Prels pro Person Menit: 44,50 EUR
Minderprels pro Person Menit vegetarisch: 4,50 EUR
Mehrprels pro Person Menit “Surf§Turf”: +4,50 EUR
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